Mittagskarte fur Oktober / November
Montag bis Freitag 11:30 - 15: Uhr - ab 9,90 €
Unsere Dauerbrenner

Penne mit Putenstreifen 12,90 Rinderleber 13,90
In Dijon-Senfsauce mit Apfelkompott, gebratenen Zwiebeln
& Kartoffelstampf

20. Oktober - 24. Oktober

2 Senfeier 9.90
mit Blattspinat & Salzkartoffeln

Rote Bete Wrap 10,90
mit Hummus, Tomate, Rucola, Avokado & Kernen

Lasagne mit Rinderhack 11,90
Zucchini & Aubergine auf Tomatensauce

Fisch - Frikadellen von Lachs und Seelachs 12,90

an Brokkoli und Kartoffelstampf, dazu Remoulade

27. Oktober - 31. Oktober

3 Kartoffelpuffer 9.90
mit Apfelkompott

Flammkuchen ,,Nicoise" 10,90
mit Thunfisch, Kapern, Kidneybohnen & roten Zwiebeln

2 Rinderfrikadellen 11,90
mit Bohnen & Bratkartoffeln

Fish & Chips 12,90

mit Pommes frites & Remoulade, dazu Gurkensalat

03. November - 07. November

KUrbissuppe i 2.90
mit KUrbiskernen - und Ol, dazu Baguette

Chefsalat gemischte Blattsalate 10,90
Paprika, Gurken, Schinken, K&se, Ei & American Dressing

Vegane Lasagne 11,90
mit Soja Hack, Zucchini & Aubergine au Tomatensauce

Tagliatelle mit Rinderstreifen 12,90

& Spitzpaprika in Sherry-Gorgonzolasauce

10. November - 14. November

3 Spiegeleier 9.90
mit Bratkartoffeln & Rotkohl

2. ThUringer Bratwurst 10,90
an Sauerkraut & Kartoffelstampf

3. Puten- Steak 11,90
dazu Brokkoli mit Hollandaise & Bratkartoffeln
Gebratenes Seelachsfilet auf Dillrahmsauce gje) 12,90

dazu Blattspinat, Kartoffelgratin & Gurkensalat

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Alle Preise dieser Karte sind in Euro (€). Bei allen Gewichtsangaben handelt es sich um die Fleisch-Rohgewichte vor der Zubereitung.

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoffen 3) mit Antioxidationsmitteln 4) mit Geschmacksverstarkern 5) geschwefelt
6) geschwarzt 7) gewachst 8) mit SuiBstoff 9) mit Phosphat 10) mit Nitritpokelsalz 11) koffeinhaltig 12) mit Taurin 13) chininhaltig
Allergene: a) glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamst, Hybridstamme) b) Krebstiere c) Eier d) Fisch e) Erdniisse f) Soja
g) Milch und Milchprodukte (einschlieRlich Laktose) h) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss)
i) Sellerie j) Senf k) Sesamsamen I) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg m) Lupinen n) Weichtiere



